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wnd Spreck

wie man sie im Brandenburgischen .ﬁ;mm - statt Birnen nimmt
man auch gern Darrpflaumen.

J00 g Speck (im Stiick), | ke Kartoffeln, 1 kg Birnen, Nelken,
etwas Zucker, 2 Efil. Essig, 1 Stck. Zitronenschale, 60 g Speck-
wiirfel, 175 g Butter, 2 Zwiebeln, frische Majoranblditer.

Das Stiick Speck in wenig Wasser gar kochen, Kartaffeln
schdlen, waschen, in dicke Scheiben schneiden und in Salz-
wasser gar Kochen.

Die Birnen schalen, waschen, achreln, Kerngehduse entfernen
und in Wasser mit Nelken, Zucker, Essig und Zitronenschale
weich kochen.

Speckwiirfel rdsten und mit den Kartoffelscheiben vermischen.
Nun die Birnen aus dem Sud nehmen und in zerlassener Butter
schwenken. Zwiebeln abziehen, in Scheiben schneiden, in etwas
Burer schin braun braten.

Schiiefilich die Kartoffelscheiben und Speckwiirfel neben den
Birnen anrichten und die gebratenen Zwiebeln iiber die
Kartaffein geben, Einige gezupiie Majoranbiatier dariiber-
streuen und mit dem in Scheiben geschnittenen Speck servieren.




